
Enrico Leone Menü  
 

Carpaccio vom Rind / Rucola / Parmesan 

Beef carpaccio / rocket salad / parmesan cheese 

* * * 

Hummersuppe / Black Tiger Garnele  

Lobster soup / king prawn  

* * * 

Hausgemachte Tagliolini / Trüffel  

Homemade tagliolini / truffle  

* * * 

Kalbstafelspitz / Meerrettichsoße / Wurzelgemüse / Kartoffel 

Boiled veal / horseradish sauce / root vegetables / potato  

*** 

Crème Brûlée / Beerenkompott / Joghurt-Eis 

Crème brûlée / berry compote / yogurt ice cream 

 

 

3-Gang   59    Weinbegleitung   39  

4-Gang   69   Weinbegleitung   49 

5-Gang   79    Weinbegleitung   59  

 

3-course   59   wine accompaniment    39  

4-course   69   wine accompaniment    49  

5-course   79   wine accompaniment    59  

 



Vorspeisen / Starters  

 

 

Burrata / Tomate / Rucola / Pesto   13             

Mozzarella cheese / tomato / rocket salad /pesto  

 

Vitello Tonnato   17  

Vitello tonnato (veal / tuna sauce)  

 

Carpaccio vom Rind / Rucola / Parmesan   20   

Beef carpaccio / rocket salad / parmesan cheese  

 

Carpaccio vom Rind mit Wintertrüffel   29  

Beef carpaccio / truffle  

 

Vorspeisenteller „ENRICO LEONE“   22  

Carpaccio / Vitello / Burrata   

Mixed starter (Carpaccio / vitello / mozzarella cheese)  

 

Gänseleberterrine / Apfel / Créme Fraîche   34  

Goose liver terrine / apple / créme fraîche 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Suppe / Soup 
 

Hummersuppe / Black Tiger Garnele   14   

Lobster soup / king prawn  

 

Beef Tea   13  

Beef tea  



Hauptgänge / Main Courses  

 

Hausgemachte Tagliolini / Trüffel           Zwischengang 19 

                                                                      Hauptgang      29 

Homemade tagliolini / truffle            intermediate course  19 

          main course     29 

 

Hausgemachte Tagliolini /         Zwischengang 18 

Weiße Kalbsbolognese                 Hauptgang      27 

Homemade tagliolini/white veal bolognese       intermediate course 18 

           main course     27 

 

Zander & Black Tiger Garnele    

Safranrisotto / Wilder Brokkoli / Hummerschaum   37 

Pike-perch & king prawn /saffron risotto/wild brokkoli/lobster foam 

 

Kalbstafelspitz   

Meerrettichsauce / Wurzelgemüse / Kartoffel   33  

Boiled veal / horseradish sauce / root vegetables / potato 

 

 

Brotkorb mit Brot u Butter   p.P. 2,5 

Homemade bread with butter   p.P. 2,5 

 

 

Bei eventuellen Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an 

unser Servicepersonal. 



Dessert 

 

Crème Brûlée / Beerenkompott / Joghurt-Eis   12 

Crème brûlée / berry compote / yogurt ice cream 

 

Espresso Martini   12 

(auf Wunsch mit Vanille-Eis) 

Espresso martini cocktail (on request with vanilla ice cream) 

 

Eis / Sorbet des Tages   3,5    

ice cream /sorbet 

 

Käseauswahl    20 

Cheese selection 

 

 

 

 

 

 

 


