
Menü 
 

Büffelmozzarella / Basilikum / Tomate  

* * * 

Stubenküken / Estragon / weiße Schokolade  

* * * 

Calamari / Joghurt / Olive / Staudensellerie  

* * * 

Bärlauch-Suppe / Tortellini  

* * * 

Gänseleber / Rhabarber / Gurke / Schalotte  

* * * 

Zitronen-Limetten-Sorbet  

* * * 

Zander / Risotto / Spargel / Krustentierschaum  

* * * 

Kalbsfilet / Kartoffelpüree / Artischocke / Jus  

* * * 

Käse / Feige / Traube  

* * * 

Rhabarber / Crumble / Waldmeister-Sorbet  

4-Gang       79 €   Weinbegleitung  49 € 

5-Gang       89 €   Weinbegleitung  59 € 

6-Gang       99 €   Weinbegleitung  69 € 

7-Gang     109 €   Weinbegleitung  79 € 

8-Gang     119 €   Weinbegleitung  89 € 

9-Gang     129 €   Weinbegleitung  99 € 

10-Gang   139 €   Weinbegleitung 109€ 



Menu - english  

 

Buffalo mozzarella / basil / tomato 

* * * 

Poussin / tarragon / white chocolate 

* * * 

Calamari / yoghurt / olive / celery 

* * * 

Wild garlic soup / tortellini 

* * * 

Foie gras / rhubarb / cucumber / shallot 

* * * 

Lemon-lime sorbet 

* * * 

Pike perch / risotto / asparagus / crustacean foam  

* * * 

Fillet of veal / mashed potatoes / artichoke / jus 

* * * 

Cheese / fig / grape  

* * * 

Rhubarb / crumble / woodruff sorbet 

 

4-course      79 €   wine accompaniment  49 € 

5-course      89 €   wine accompaniment  59 € 

6-course      99 €   wine accompaniment  69 € 

7-course    109 €   wine accompaniment  79 € 

8-course    119 €  wine accompaniment  89 € 

9-course    129 €   wine accompaniment  99 € 

10-course   139 €   wine accompaniment 109 € 



 

Enrico Leone Menü 
 

Romana-Salat / Hähnchen / Bacon / Parmesan  

Salad / chicken / bacon / parmesan cheese 

* * * 

 

Hummersuppe / Garnele  

Lobster soup / king prawn  

* * * 

 

Tortellini / Bärlauch / Spargel  

Tortellini / wild garlic / asparagus 

* * * 

 

Crème Brûlée / Erdbeeren / Joghurteis  

Crème brûlée / strawberries / yoghurt ice cream 

 

 

3-Gang       55 €   Weinbegleitung 39 € 

4-Gang       65 €  Weinbegleitung 49 € 

 

3-course      55 €  wine accompaniment  39 € 

4-course      65 €  wine accompaniment  49 € 

 



 

Vorspeisen / Starters  
 

Büffelmozzarella / Basilikum / Tomate             15,90 € 

Buffalo mozzarella / basil / tomato 

 

Calamari / Joghurt / Olive / Staudensellerie      19,90 € 

Calamari / yoghurt / olive / celery 

 

Stubenküken / Estragon / weiße Schokolade       21,90€ 

Poussin / tarragon / white chocolate 

 

Romana-Salat / Hähnchen / Bacon / Parmesan         19,90 € 

Salad / chicken / bacon / parmesan cheese 

 

Gänseleber / Rhabarber / Gurke / Schalotte      34,90 € 

Foie gras / rhubarb / cucumber / shallot 
 

 

 

Suppe / Soup 
 

 

Bärlauch-Suppe / Tortellini               11,90 € 

Wild garlic soup / tortellini 

 

Hummersuppe / Garnele          13,90 € 

Lobster soup / king prawn  

 

 



 

Hauptgänge / Main Courses  

 

Tortellini / Bärlauch / Spargel       Zwischengang  19,90 € 

            Hauptgang      26,90 € 

Tortellini / wild garlic / asparagus       intermediate course 19,90 € 

    main course     26,90 € 

 

Zander              32,90 € 

Risotto / Spargel / Krustentierschaum  

Pike perch / risotto / asparagus / crustacean foam  

 

Kalbsfilet             42,90 € 

Kartoffelpüree / Artischocke / Jus  

Fillet of veal / mashed potatoes / artichoke / jus 

 

 

 

 

Hausgebackenes Brot mit Butter      p. P. 2,50 € 

Homemade bread with butter     p. P. 2,50 €  

 

Bei eventuellen Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an 

unser Servicepersonal. 



Dessert 

 

Rhabarber / Crumble / Waldmeister-Sorbet      11,90 € 

Rhubarb / crumble / woodruff sorbet 

 

Crème Brûlée / Erdbeeren / Joghurteis       11,90 € 

Crème brûlée / strawberries / yoghurt ice cream 

 

Eis / Sorbet des Tages               Nocke 3,90 € 

ice cream /sorbet 

 

Käseauswahl            18,90 € 

Cheese selection 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


