
 

Menü 
 

Caesar Salad / Bacon / Hähnchenbrust / Parmesan  

* * * 

Hausgebeizter Lachs / Mango / Schnittlauch Crème fraîche  

* * * 

Gänseleber / Crème fraîche / Kirsche  

* * * 

Bouillabaisse / Sauce Rouille  

* * * 

Calamari / Karotte / Zuckerschoten / Beurre Blanc  

* * * 

Rinderfilet / Kartoffelpüree / Schmorzwiebel / Jus  

* * * 

Käse / Feige / Traube  

* * * 

Crème Brûlée / Kirschkompott / Joghurt-Eis  

 

4-Gang       79 €   Weinbegleitung  49 € 

5-Gang       89 €   Weinbegleitung  59 € 

6-Gang       99 €   Weinbegleitung  69 € 

7-Gang     109 €   Weinbegleitung  79 € 

8-Gang     119 €   Weinbegleitung  89 € 



Vorspeisen / Starters  

Carpaccio vom Rind / Rucola / Parmesan   21 

Beef carpaccio / rocket salad / parmesan cheese   

 

Vitello tonnato   19 

Vitello tonnato  

 

Burrata / Tomaten / Rucola   16  

Burrata (mozzarella cheese) / tomatoe / rocket salad  

 

Caesar Salad / Bacon / Hähnchenbrust / Parmesan   19  

Caesar salad / bacon / chicken / parmesan  

 

Ragout fin vom Perlhuhn in Königinnenpastete   18 

Fine stew of guinea fowl in queen's pastry 

 

Beef-Tatar / Senf / Trüffel-Pommes   24  

Beef tatare / mustard / truffle fries 

 

Hausgebeizter Lachs / Mango / Schnittlauch Crème fraîche   19 

Homemade marinated salmon / mango / crème fraîche 

 

Gänseleber / Crème fraîche / Kirsche   34  

Goose liver / crème fraîche / cherry 
 

 

Suppe / Soup 
 

Gazpacho   10 

Gazpacho (cold soup)  

 

Bouillabaisse / Sauce Rouille   klein 14 / groß 21  

Bouillabaisse / sauce rouille  



Hauptgänge / Main Courses 

 

Tagliolini aus dem Parmesanlaib / Trüffel         Zwischengang 19 

                                                                      Hauptgang      29 

Noodles / truffle               intermediate course  19 

          main course     29 

 

Tagliolini aus dem Parmesanlaib / Weiße Kalbsbolognese 

             Zwischengang 17 

                    Hauptgang      27 

Noodles / white veal bolognese        intermediate course 17 

           main course     27 

 

 

 

Rinderfilet / Kartoffelpüree / Schmorzwiebel / Jus   45   

Filet of beef / mashed potatoes / caramelized onions / sauce  

 

Calamari / Karotte / Zuckerschoten / Beurre Blanc   34   

Calamari / carrot / sugar snaps / beurre blanc 

 

 

 

 

 

 

Hausgemachtes Brot und Butter p.P.   2,5 

Homemade Bread with butter 



Dessert 

 

Crème Brûlée / Kirschkompott / Joghurt-Eis   12 

Crème brûlée / cherries / yogurt ice cream  

 

Espresso Martini   12 

(auf Wunsch mit einer Nocke Vanille-Eis)  

Espresso martini cocktail  

 

Pornstar Martini mit Champagner-Sorbet   15 

Pornstar martini cocktail with champagne sorbet  

 

Eis / Sorbet des Tages   3,5   

ice cream /sorbet 

 

Käseauswahl   19 

Cheese selection 

 

 

 

 

 

Bei eventuellen Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an 

unser Servicepersonal. 


